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ELMA VE MANGO CHUTNEY

250 gr mango (soyulmus ve dilimlenmig)
250 gr elma (soyulmus ve dilimlenmis)
2 adet kakule

1 cay kasigi tane kimyon

5 adet tane karabiber

1 cay kasigi rezene tohumu

1.5 su bardagi elma sirkesi

1.5 su bardagi su

1 adet kirmizi kuru biber

2 su bardagi seker

3 cay kasi§i tuz

3 dis sarimsak

1 ¢orba kasigi kuru (zim

1 adet Tllbent

Tllbentin icine tane baharatlar ve kuru biber konularak baharat torbasi hazirlanir.

Mango ve elma digindaki tim malzemeler tencereye alinir ve bir tagim kaynatilir.

Kaynayan sirkeli ve sekerli suya meyveler ilave edilerek 2 dakika daha kaynatilir ve alti kapatilir.
Tencerenin agzi kapali bir sekilde oda sicakliginda tursu sogutulur.

Soguduktan sonra baharat torbasi ¢ikartilir ve cam bir kavanozda buzdolabinda sodutulur.
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