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ELMA VE CEVIZLI MILFOY PASTASI

1/2 paket milféy hamuru

50 gr. kumkuat (veya mandalina)
200 gr. badem ezmesi

3 yemek kasi§i taze krema

40 gr. seker

2-3 adet elma

2 yemek kasigi ceviz

Milféy hamurunu ¢ézilmeye birakin; ardindan yaprak yaprak ayirin. Hamurlari yan yana dizin ve dikdértgen
seklinde acin. Kumkuatlarn 1 dakika kaynatip sogumaya birakin ve dilimlere kesin. Badem ezmesini taze krema
ve seker ile karigtirnp hamurun Gzerine yayin. EImayi ¢ok ince dilimlere kesip badem ezmesinin dstiine
bastirarak yerlestirin. Kumkuatlari da elmalarin Gzerine yerlegtirin. iri kiyllmis cevizleri serpistirip yagh kagit
serdiginiz firin tepsisine yerlestirin ve dnceden 225°C'de I1sitilmis firnda 15-18 dakika pigirin. Milféy pastasin
dilimlere kesip servis yapin.
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