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ELMA TEPESI KEKI

3 Adet yumurta

1 Su Bardag sivi yag

1 Cay Kasigi tar¢in ve muskat
3 Su Bardagi un

1 Adet kabartma tozu

4 Adet elma

1 Su Bardagi seker

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi

Yesil mayhos elmalar kiip dogruyoruz, yaklasik 4 bardak kadar gelmeli. sivilari bir kapta katilari ayri bir kapta
hazirlayacagiz, elmalari en sona birakiyoruz. Yumurta ve sekeri iyice ¢irpalim, sivi yadi ilave edelim. Diger
tarafta un tuz kabartma tozu ya da karbonati eleyelim. Tar¢in ve muskati da ekleyip iki karigimi birlestirelim. En
son elmalar da ilave edip 170 dereceye onceden isitilmis firinda 45 dk kadar pisirelim. Kirdan testi de tamamsa
oldu demektir. llik servis edin, yanina dondurma yakisir.
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