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ELMA TAVA

4 kisilik

MALZEME:

2 yumurta,

150 g un,

1 fiske tuz,

250 ml siit,

4 orta boy elma,

1 limon suyu,

100 g sivi yag,

3 yemek kasigi seker,
1 yemek kasigi targin

1. Yumurta sarilarini aklarindan ayirin. Unu yumurta sarisi, tuz ve sit ile karigtirin. Hamuru yakl. 15 dakika
dinlendirin.

2. Elmalarin kabuklarini soyun, ortalarini oyun ve 1 cm kalin halkalar seklinde dograyin. Elmalarin tstline derhal
limon suyu damlatin, aksi takdirde renkleri koyulasir.

3. Yumurta aklarini sert képUk haline getirin ve azar azar hamura yedirin, gerekirse az sit koyabilirsiniz.

4. Tavada yag kizdirin, firni 50 derecede isitin.

5. Elma halkalarini 3er, 4er hamura batirin, kizgin yagda alth Gstli olarak yaklasik 5 dakika kizartin.

6. Elmalari firinda sicak tutun. Sekeri tarcin ile karistirin ve elmalarin Ustline serpigtirin. Krem santi ya da
vanilyal sos ile servis yapin.
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