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ELMA TATLISI

10 adet amasya elmasi
2 su bardagi toz seker
4 adet karanfil

2 su bardagi su

1 adet limon

1 poset krem santi

1 su bardag st

Elmalari soyun, ¢ekirdeklerini gikartip elmalari tencereye dizip pisirin. Uzerine toz sekeri, limon suyunu, karanfili,
suyu koyup elmalar pisene kadar kaynatin. Elmalar pisince ocaktan alin ve ters gevirin. Serbetin icinde
sogumaya birakin. Soguduktan sonra servis tabagina alin. Soguk sutle santiyi kdpUrtin. EImalarin Gzerine
santiyi sikin. Servise alin.
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