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ELMA TATLISI

Umit Usta

4 adet sert ve tatl elma
1 adet limon

50 gram musir nisastasi
50 gram un

1 adet yumurta
Yeterince su

Yeterince tuz

Surup Igin

2 su bardagi tozseker
2 su bardagi su

Uzeri Igin:

Pudra sekeri

Targin

Elmalari iyice yikayip, kabuklarini soyduktan sonra, ¢ekirdek kisimlarini oyacak yardimi ile ¢ikartalim.

1 cm kalinliginda yuvarlak dilimler halinde keserek limonlu suyun i¢inde bekletelim.

1 .bardak suyu yumurta ile iyice cirpip, 1/2 ¢ay kasigi tuzu, unu ve nisastayi ekleyerek, boza kivamina gelinceye
kadar ¢irpalim.

Elmalan sudan ¢ikartip bu karigima bulayarak, kizgin siviyagda tersli yizIU kizartalim.

Kizaran elma dilimlerini pegete Uzerine ¢ikartip fazla yagini alalim.

Soguk gerbetin igine koyup 1-2 dakika beklettikten sonra, servis tabagina alalim.

Uzerine bol pudra sekeri ve tarcin serpip servis yapalim.
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