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ELMA TATLISI

3 adet elma, yarim limon suyu,

1 cay bardagi su,

1 adet cubuk targin,

Sislemek icin:

2 corba kagiJi dévilmis samfistig

Elmalarin kabuklarini soyun. Gekirdek kisimlarini gikarin. Limon suyu, targin ve suyu tencereye alin. Elmalari da
tencereye koyun. 5 dakika kaynatin. Uzerine toz sekeri koyun. 10 dakika daha kaynatin. Sogumaya birakin.
Daha sonra dilimleyin. Krem santi ve dévilmus fistikla servis yapin.
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