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ELMALI TATLI

https://www.droetker.com.tr

4 adet kirmizi elma

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 cay bardagi su

1 - 2 adet kabuk targin

0,5 ¢ay bardagi iri kirilmig ceviz

Créme Olé:

1 poset Dr. Oetker Créme Olé Vanilya Aromali
2,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
Sislemek icin:

3 - 4 yemek kasidi iri kinlmig ceviz

Kalip:

4 adet pisirme kabi (9x11x2,5 cm)

Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Elmalar yikayip kabuklarini soymadan 0,5 cm kalinliginda dilimleyin. Dilimlenmis elma, toz seker, su ve kabuk
targinlan bir tencereye alin. Orta ateste suyunu gekinceye kadar pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin.
Soguyan elmalari pisirme kaplarina paylastirin. Cevizleri serpin ve tzerleri hafif pembelesinceye kadar firinda
pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Créme Olé&apos;yi soguk sit ile 3 dakika ¢irpin. Kaliplardaki firnlanmig elmalarin Gzerine paylastirin. Yildiz
uclu krema sikma torbasina doldurup sikarak da paylagtirabilirsiniz. Buzdolabina alin ve 1 saat bekletin.
Uzerlerini ceviz ile slisleyin ve servis yapin.
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