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ELMA TATLISI

https://www.droetker.com.tr

Elma kuplar igin:

8 adet yesil elma (sert)

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

1 adet kabuk targin

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Sakizli Muhallebi
2,5 su bardagi sit

25 g margarin

1 cay bardagi findik king
0,5 ¢ay bardagi kug GzimU

Elmalarin kabuklarini soyup orta kismini genisge oyun.

Seker, su ve kabuk targini genis bir tencereye alin ve orta ateste kaynatin. Kaynamaya basladiginda elmalari
siralayin ve arada gevirerek 5-6 dakika kaynatin. Yuksek ateste pisirmeye devam edin. Elmalar suyunu ¢ekip
hafif karamelize olunca ocaktan alin. Tencereden alip sogumaya birakin.

Sakizll muhallebiyi sit ile karistirarak pisirin. Kaynamaya basladiginda margarini ilave edin, 3-4 dakika daha

pisirin. Ocaktan alip arada karigtirarak sogutun. Findik kingi ve kus tzimin( ekleyin ve karigtirin.

Bu karigimi elmalarin i¢ine doldurarak servis yapin.
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