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ELMA TATLISI

9 adet elma

18 corba kasigi toz seker

2 su bardagi su

3-4 adet karanfil

1 tath kasidi targin

1 su barda@i dévilmis ceviz
Yarim su bardagi kuru Gzim
Krema igin:

1 litre st

1 corba kasigi un

3 corba kasigi bugday nisastasi
1 su bardagi toz seker

2 paket vanilin

1 ¢corba kasigi yag

Elmalarin kabuklarini soyup ortalarini oyarak ¢ekirdeklerini ¢gikarin. Tencereye dizip Uzerine su ve karanfili ilave
edin. Elmalar yumusayana kadar pisirin ve servis tabagina alin. Ayri bir kapta tar¢in, dévilmis ceviz ve kuru
Uz0ma kanstirin. Elmalarin ortalarina bu karigsimi pay edin. Diger taraftan krema icin situ bir tencereye alip énce
unu daha sonra budday nisastasini azar azar ilave ederek strekli karstirin.

Toz sekeri ilave edin ve koyu bir kivam alana kadar pisirin. Tencereyi ocaktan aldiktan sonra vanilin ve yag
ekleyin. Krema ilindiktan sonra elmalarin Gzerine dékin. Buzdolabinda 1-2 saat beklettikten sonra servis yapin.
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