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ELMA TATLISI

5 adet orta boy elma

10 yemek kasigi toz seker
2 su bardag visne suyu
Krem santi

Ceviz

Elmalari soyup ortalarindaki ¢ekirdekli kisimlari ¢ikarin.

Hepsini genis bir tencereye yerlestirip gébeklerine birer kagik seker koyun.
Visne suyunu da tencereye ekleyin.

Kaynamaya bagladiginda altini kisip kapagini kapatin.

Elmalar pistiginde altini kapatip kapag kapali halde ilinmasini bekleyin.
Tabaklara aldiginiz elmalarin Gzerine krem santi sikip ceviz pargalari ekleyin.
Son olarak tatlinin suyundan gezdirip servis edin.
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