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ELMA TATLISI

1 kg elma

1 su bardagi toz seker
yarim su bardag marmelat
Sislemek icin:

antepfistigi

Kremasi icin:

2 ¢orba kasigi bugday nisastasi,
3 adet yumurta sarisi,
yarim su bardag seker

1 paket sekerli vanlin,

1 su bardag st

Elmalar ikiye béllp ¢ekirdeklerini ¢ikarip soyduktan sonra kararmamalari icin soguk suya koyun. Sekerli su ile
elmalar yumusayincaya kadar pisirin. EImalar pistikten sonra ortalarindaki bog kisma marmelat doldurun. Bu
tencerede seker, sit, yumurta sarilari, bugday nisastasini koyup, kivama gelinceye dek karigtirarak pisirin. En
son sekerli vanilini ekleyip ocaktan alin. Kremayi ve antepfistigini elmalarin Gizerine serperek sisleyin.
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