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ELMA TATLISI

4 adet yesil sert elma

1 su bardag seker

1 adet kabuk targin

3-4 dis karanfil

2 su bardagi su

2 damla kirmiz gida boyasi ya da 200 gram vigne
Uzeri igin ¢irpilmis kremsanti

File Antep fistigi

Kiraz sekerlemesi

Elmalari soyacakla soyun. igini oyun ve altini kesip tencereye diiz koyun. Uzerine sekeri, suyu, targini, karanfili
ve gida boyasini koyup kaynatin. Rengi ddnen ve yumusayan elmalari servis tabagina alip sogumaya birakin.
Servis yaparken sikma torbaliyla kremsanti sikin, stisleyip ikram edin.
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