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ELMA TATLISI

6 adet elma

6 corba kasiJi seker
6 adet karanfil
Yarim su bardagi su
50 gram ceviz

1 cay kasigi tarcin

1 corba kasig seker
100 ml. krema

200 gram ¢ikolata

1 tath kasidi tereyad
6 tath kasigi findik

Elmalarin kabuklarini soyun. Gekirdek yataklarini ¢ikarin. Tencereye dizin. Ortalarina 1 karanfil ve 1 ¢orba kasigi
seker koyun. Suyu ilave edin. Elmalar yumusayincaya kadar pisirin. Soguyunca tabaga dizin. Ceviz, targin ve
sekeri karigtirin. Elmalarin ortalarina doldurun. Kremayi isitin. Kaynar kaynamaz atesten alin. Gikolata ve
tereyagini katip karistinin. EImalarin Ustline paylastinin. Findigi serpin. Servis yapin.
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