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YUFKADA ELMA TATLISI

2 adet kirmizi sert elma

2 adet baklavalik yufka

1 cay bardagi pudra sekeri
1 cay bardadi toz badem
2 adet yumurta aki

Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri, toz badem ve yumurta aklarini karigtirin. Elmalarin iclerini oyup, hazirladiginiz
karisimi iclerine doldurun. 1 adet yufkay diiz bir zemine yayip, ortasina 1 adet elma yerlestirin. Yufkayi elmanin
Uzerine sarip, kalan yufka ve elmaya da ayni islemi uygulayin. Kalan yarim ¢ay bardagi pudra sekerini Gizerlerine
serpip, 6nceden isitilmis 180 derece firinda 20 dakika pisirin. llik veya soguk olarak servis yapin.
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