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ELMA SURPRIZ]

Emine Beder

5 ORTA BOY ELMA

5 CORBA KASIGI SEKER

5 CORBA KASIGI FINDIK

HAMURU ICIN:

1 YUMURTA .

125 GR TEREYAGI VEYA MARGARIN

1 CAY KASIGI KABARTMA TOZU

2-2,5 SU BARDAGI UN

1 CORBA KASIGI YOGURT _
1 CAY BARDAGI SEKER PUDRA SEKERI

Elmalarin gekirdek yataklarini kabak oyacagi ile gikarin. Kabuklarini soyun. iglerine seker ve findik doldurup
tencereye dizin. Kapakl olarak elmalar yumusayana kadar su ilave etmeden pisirin. lyice sogutun. Bu arada
hamurunu hazirlayin. Bir kapta yumurtayi, yumusamis yagi, sekeri ve kabartma tozunu krem haline gelene dek
yogurun. Unu ekleyip 6zIU bir hamur yogurun. Hamuru merdaneyle 3 mm kaliniginda agin.

Bir bardakla hamurdan yuvarlak sekiller kesip ¢ikarin. Hamur yuvarlaklarinin iki ucundan gekistirerek yaprak
sekline getirin. Ortalarina bigak sirti ile yaprak damari sekli verin. Hamur yapraklari elmalarin Gzerine araliksiz
siralayip yapistirin. Isitilmis 190 derece isli firinda, Gzerleri pembelesene dek pisirin. Sicakken pudra sekeri
eleyin.
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