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ELMA SULU KEK

http://www.ebruomurcali.com.tr

3 adet elma

1 su bardadi su [?] azar azar ekleyin
3 [2 4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 corba kagigi tarcin
Yarim ¢ay kagigi karabiber
1 tath kasigi zencefil

1 cay bardagi ceviz ici

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

Yarim su bardagi sivi yag
Uzerine:

Pudra sekeri

Finninizi 170 derecede isitin. Toz seker, sivi yad ve yumurtay! krema kivamini alincaya kadar mikserle ¢irpin.
Un, tarcin, karabiber, zencefil ve kabartma tozunu ekleyerek yavasca karistirin. Dogranmig elmalari ilave edip
karistirin. Suyunu ekleyin. Boza kivaminda bir hamur olmasi igin suyun tamamini bogaltmayin. Yaglanmig kek
kalibina hamurunuzu bosaltin ve kabarana kadar pisirin. Soguyunca pudra sekeri serpin, elma dilimleriyle
sUsleyerek servis yapin.
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