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ELMA SOSU

750 gr elma

1 limonun kabugn (rendelenmig)
1 ¢corba kasigi su

kahve kagsiginin ucuyla tuz

1 corba kasig seker

45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

Elmalarin kabuklarini soyup, ¢ekirdeklerini ¢ikararak dograyiniz. Dogradiginiz dilimleri kararmamalari igin igine
bir fiske tuz atiimig bir kase suya atiniz. Bitiin elmalar dilimlenince, kasedeki dilimleri stizlip soguk suyla
yikayiniz. Elmalari su, limon kabugu rendesi ve tuzla birlikte blylkge bir tencereye koyunuz.

Tencerenin kapagdini kapatip elmalari yumusayincaya kadar hafif ateste pigiriniz. Sekeri katip ara sira
karistininiz. Tencereyi atesten alarak elmalari bir tahta kasigin tersiyle eze eze bir stizgecten gegirip, pure haline
getiriniz. 3 gorba kasidi tereyadi karistirarak elma plresinin i¢ine katip sogutarak servis ediniz. (Sos sicak
olarak servis edilecekse, temiz bir kaba alarak, kisik ateste 2-3 dakika isitiniz).

Not: Elma sosu 6zellikle kaz ve 6rdek etleriyle servis edilir.
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