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ELMA SOSLU PATATESLI HAMURLU AKDENIZ YESILLIGI

Hali¢ Universitesi

Elma 2 Adet

Patates 2 Adet

Un 250 gr.

Suigr.

Tuz 7 gr.

Karabiber 3 gr.

Akdeniz yesilligi 1 paket

Un, su, tuz bir kapta karistiriir ve hamur haline getirilir ve dinlendirilir.

Elmalar soyulur rendelenir fazla suyu sikilir, fazla su kenara alinir.

Tavada yag eritilir ve rendelenmis elmalar sotelenir tavadan alinmadan énce elmanin suyu eklenir hazirlanan
s0s suyunu ¢ekmeden ocaktan alinir.

Patatesler haglanir. Hamur yuvarlak sekilde agilir patates ve elma harci igine koyulur kapatilir firnda 30 dakika
kadar pisirilir.

Akdeniz yesilliklerinden hazirlanan salata ile servis edilir.
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