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ELMA SOSLU CILEKLI PASTA (12 AY)

1 top pasta hamuru (ya da hazir pastaban)
15 gr misir unu

25 gr seker

25 cl elma suyu

2 ¢orba kagi@! limon suyu

2 tath kasig limon kabugu

25 gr tereyagi

600 gr cilek

D0z bir kek kalibi tereyadi ile yaglayin, Gzerine hamuru dékin 210 derecede 12-14 dakika pisirin. Sonra
sogutun.

Bu arada bir tencere icinde misir nisastasi, seker ve elma suyu karisimi, beraberce pisirin. Isi kapatildiktan
sonra; limon suyu, limon kabugu ve tereyadi ekleyin ve karistirin.

Bu arada cilekleri yikayip ikiye kesin.

Hamurun (ya da pasta tabanin) tizerine yarim cilekleri dizin, onun da Uzerine hazirladigimiz kremayi dékerek,
pastayl buzdolabinda en az 1 saat dinlendirin.

Daha sonra bebeginizin ilk yas giiniinl bu pasta ile kutlayin.

ML® Cilekli Pasta icin tiklayin
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