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ELMA SOSLU BOREK

2 Yufka

1 Cay bardagi kasar peyniri rendesi
5 Adet dogranmis tursulu yesil zeytin
2 yaprak pazi

1 Havug rendesi

1 Domates

1 Yesil biber

1 Cay kasigi kekik

Kizartmak igin zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

SOS ICIN:

2 Eksi elma

2 Dis sarimsak

1 Kasik salca

1 Corba kasigi ketcap

Tuz

Karabiber

1 corba kasigi zeytinyagi

Yufka yayilir. Sigara boregi yapar gibi sekize bélin. Domates, biber kiigik kiicik dogranir. Havug rendesi,
kasar peyniri, zeytin ilave edilir. Tuz, kirmizi biber, karabiber, kekik konur, karnstirilir. Yufkalarin genis tarafina
konur. Sigara bdregi gibi sarilir, kizgin yagda kizartilip servis tabagina alinir. 2 eksi elma rendelenir. Ketgap,
salg¢a, 2 dis sarimsak konur kisik ateste pisirilir. Elmalar susuz ise 2 ¢orba kasigi su konur. Bérekler sosla servis

yapilir.
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