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ELMA SOSLU BOREK

2 yufka

1 adet haglanmis pili¢ budu (ayiklanmig)
1 cay bardagi dogranmis konserve mantar
1 adet havug

2 adet domates

1 adet yesil biber

1 cay kasigr kekik

Kizartmak i¢in Ravika Zeytinyag!

Tuz

Karabiber Kirmizi toz biber

Sosigin

2 adet eksi elma

2 dig sarimsak

1 corba kasigi salca

1 corba kasigi ketcap

tuz

karabiber

Yufkayi yayin. Sigara béregi yapar gibi sekize bolin. Pilig etlerini kiigik kiigiik dograyin. 1 kasik Ravika
ZeytinyaQ ile soteleyin, kiguk kiiglk dogranmis sebzeleri ilave edip, soteleyin. Tuz, karabiber, kirmizi toz biber,
kekik ekleyip karigtirin. Yufkalarin genis tarafina koyup sigara béregi gibi sarin. Borekleri sivi yagda kizartin.
Servis tabagina alin.

Elmalari rendeleyip, ketgap ve 2 dis sarimsak koyup kisik ateste pisirin. Suyu az ise 2 ¢orba kasigi su ekleyin.
Borekleri sosla beraber servis yapin.

ML® lu Borek icin tiklayin
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