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ELMA SIRKESI

4 kg elma

1 su bardag seker

1 yemek kasigi sirke mayasi
1 tath kasidi tuz ve su

Elmalar iyice yikanir sap ve ¢ekirdekleri ¢ikarlmadan doért pargaya bolundr.

5 litre kapasiteli bir cam kavanoza elmalar yerlegtirilir.

1 yemek kasidi sirke mayasi (2 ¢ay bardagi sirke de olabilir) konulur ve bir su bardag seker ve tuz ilave
edilerek; kavanozun yarisina kadar su doldurularak Uzerine bir tiilbent baglanir ve kapak tzerine konur
sikigtirlmaz.

Bu durumda 3 ay bekletilir ve sure bitiminde elma sirkesi stzilerek kalan posa atilir.

Tekrar ayni kavanoza doldurularak kapagi tilbentin Gzerine sikica kapatilir ve bir daha 3 ay bekletilir.
Sire sonunda elma sirkesi hazirdir.
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