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ELMA SIRKELI TAVUK

Kullanilacak malzeme:
1 adet tavuk

1 ¢corba kasigi un

2 adet domates,

4 dis sarimsak

Yarim bardak elma sirkesi
1 bardak su,

100 gr. mantar

1 demet maydonoz

3 ¢corba kasig margarin
Karabiber, tuz

Hazirlanigi;

6 parcaya boldiguniz tavugu iyice yikayin; 2 gorba kasigr margarini tavada eritip, tavuk parglarinin iki yzind
de Ucger dakika kizartin. Ote yandan bir kagik margarinde kiguk kiguk ¢entilmis sodan ve sarimsaklari 3 dakika
kizartip 6ldUrln; unu ekleyip sararincaya kadar karigtirarak kavurun. Rendelediginiz domatesleri ilave edin,
biraz pigirip yavas yavas suyu dokin. Topaklanmamasina dikkat edin. Tavuklar, kizardiklari yag ile birlikte
tencereye alin. Hazirladiginiz unlu bulamaci ilave edin. Orta ateste kaynamaya baglayinca yarim bardak elma
sirkesini, irice kiymis oldugunuz maydonozlari ve ikiye béldiginiz mantarlari ekleyin. 40 dakika kadar
pisirdikten sonra servis yapin.
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