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ELMA SIRKELI KEK

3 su bardagi un

2 su bardagi toz seker

2 tath kasig karbonat

1 tath kasidi tuz

6 yemek kasigi kakao
200 margarin

2 su bardagi soguk su

2 yemek kasigi elma sirkesi
1 yemek kasigi vanilin

1 paket ¢ikolatal puding
500 ml sut

Kek i¢in kuru malzemeleri bir kapta karistirin. Sivi malzemeleri de ayri bir kapta karistirin.

Sivilar kuru malzemelere bir yandan karigtirarak yavas yavas ekleyin.

Karisimi gokk iyi yaglanmis derin veya genis bir kek kalibina dékin. 175C'de 35-40 dakika pisirin.

Bu arada pudingi pisirin. Kek pisip puding de hafif iininca kekin tizerine ddkin. (puding fazla gelecekse bir kase
kadarini ayirabilirsiniz.)
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