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ELMA SEKILLI DUZINE KURABIYELER

2 adet yumurta sarisi

1 su bardagi badem tozu

1 su bardagi pudra sekeri

2 su bardagi elenmis un

150-170 gr. margarin

1 paket vanilya sekeri

1 cay kasigi targin

1 tath kasidi damla sakizi macunu
150 gr. bitter ¢ikolata

100 gr kavrulmus tuzsuz badem

Derin bir kapta badem tozunu ve pudra sekerini harmanlayin Oda sicakliginda yadi yumurta sarilari, vanilya
sekeri, targin, damla sakizi macunu ve elenmis unu ilave edin. Once ¢irpicinin hamur karistirici uglariyla daha
sonra el ile malzemeleri kulak memesi yumusakliginda yogurun. Unun kalitesine gére un miktarinin az geldi
disUndllyorsa bir miktar daha un ilave edilebilir. Sakiz macunlu kurabiye hamurunu temiz bir folyoya sarip
dinlenmesi i¢in yarim saat kadar buzdolabinda bekletin. Calisma tezgahini unlayin. Sakiz macunlu komsu
komsu kurabiye hamurunu yaklagik 1 cm kalinhiginda agin. EIma kurabiye kalibi veya benzeri kurabiye kaliplari
ile sekiller verin. Sekilli kurabiyelerin Ust kismina delikler agin. Onceden isitilmis 175 derecelik firinda yaklasik
30 dakika dlzine Kurabiyeleri pisirin. 100-150 gr. bitter ¢ikolatayr benmari usull eritip kurabiyeleri ¢ikolata ile
kaplayin. Déviimus ve kavrulmus bademler ile gikolatalarin Gzerini kaplayin.

© lezzetler.com tarif no:119510 « adi:EIma Sekilli Diizine Kurabiyeler « génderen:dylesine « indirme tarihi:13.03.2025 - 14:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elma-sekilli-duzine-kurabiyeler-vt87565
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/elma-sekilli-duzine-kurabiyeler-119510.jpg
http://www.tcpdf.org

