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ELMA SEKERI

https://cook.com.tr

Elma 6 Adet

Toz Seker 2 Su Bardagi

Su 1 Su Bardagi

Kirmizi Toz Gida Boyasi 0.25 Gay Kasigi
Limon Suyu 0.5 Tatl Kasid

Elmalar iyice yikayip, kurulayalim ve 30 dakika buzdolabinda bekletelim. (EImalari sekere bulayinca elmalarin
Uzerinde sekerin donmasi icin)

Serbeti igin; tencereye suyu, toz sekeri koyalim ve 15-20 dakika kaynatalim. (Serbet karamelize olmali, kivamini
anlamak igin elmayi batirip kontrol edebilirsiniz.)

Igine limon suyunu, kirmizi gida boyasini ilave edip, karistiralm ve ocaktan alalim.Elmalar buzdolabindan
¢ikarip, iyice kurulayalim ve diplerine sopa batiralim.

Elmalarin her yeri serbete bulanana kadar serbetin iginde dolagtiraim ve COOK Pisirme Kagidi tizerine dizip,
sogumaya birakalim.

Elma Sekerini ¢itir ¢itir olmasi icin 1 saat dinlendirelim. (Daha énce yemege calisirsaniz diglerinize yapisabilir.)
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