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ELMA SEKERI

https://www.droetker.com.tr

6 adet kirmizi elma (orta boy)

6 adet elma sekeri cubugu

Surup:

3,5 su bardagdi toz seker

1,5 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

1,5 tlp Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi

Elmalari 24 saat oda sicakliginda bekletin. Daha sonra yikayip saplarini ¢ikarin ve iyice kurulayin. Nemli
kalmamasina 6zen gdsterin. Saplarini gikardiginiz gukur kisimlarina gubuklari batirin. Bir tepsiye pisirme kagidi
serin.

Toz sekeri orta boy derin bir gelik tencereye alin. Suyu tencerenin kenar kisimlarindan gepegevre yavasca
dokin. Suyu direkt tencerenin ortasindan sekerin lizerine dékmeyin. Orta ateste hi¢ karigstirmadan kaynamaya
birakin. Kaynamaya bagladiginda limon suyunu ekleyip 15 dakika kaynatin. Siire sonunda jel renklendirici
ekleyip kasik ile cok yavasga 2-3 kez karistirin. Ocagi kisip yine karistirmadan 10-15 dakika daha koyulagsmasi
icin kaynamaya birakin.

Bir bardagin igine su koyup kaynayan suruptan 1 ¢ay kasigi alin, suyun igine atin. 15-20 saniye bekletip sudan
¢ikarin, seker gibi sertlesmis ve kiriliyorsa kivami olmustur. Hemen ocaktan alip kdptklerin azalmasi igin 10
saniye kadar bekleyin.

Tencerenin altina pegete koyarak tencerenin bir ydonini ytkseltin, bdylece surubun bir ydne toplanmasini
saglayin. Gok hizli hareket ederek elmalari suruba batirip ¢ikarin. Altta kalan fazla surubu tencerenin kenarina
siyirin. Pisirme kagidinin Gzerine siralayin ve 2-3 saat donmasi igin bekletin.
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