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ELMA SEKERI

https://yemek.name

1,5 su bardagi seker

1 yemek kasigi glikoz

1 adet limon suyu

1 su bardagi su

Y2 ¢ay kasigi toz gida boyasi (kirmizi renkte)

Sekeri ,glikozu ve suyu kisik ateste eritin.

Kaynamaya baslayinca, limon suyu ve gida boyasini ekleyip atesi yukseltin, ara sira karigtirarak 5-10 dk.
kaynatin.

Ocagin altini kapatip, sirekli karistirarak, biraz iinmasini saglayin.

Elmanin ¢ekirdeklerini, bir kabak oyma aleti ile ¢ikarin.

Olusan boslugun kenarlarinda 3-4 adet ¢Op sis batirin.

linmig olan sekere elmanizi batirin ve gevirerek her tarafina bulagsmasini saglayin.

1-2 dk. elinizde bekletip, donmasini saglayin.

Yagl kagida ters cevirip, buzdolabina koyun ve iyice sertlesmesini saglayin.
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