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ELMA SEKERI

3 su bardag toz seker

1,5 bardak su

2 mercimek tanesi blyukliginde limon tuzu
6 adet kliclk kirmizi elma

160 gram bitter ¢ikolata

160 gram sutlU ¢ikolata

Sislemek igin:

Nar taneleri

2 paket patlayan seker

Once dallari veya klasik gubuklari temizleyip uglarini hafif incelttikten sonra iyice yikadiginiz ve kuruladiginiz
elmalarin tepesindeki gukura dali iyice batirin.

Tencereye 3 su bardadi toz sekere, 1,5 bardak soduk su ilave ederek tahta bir kasikla karistirin. Sekerler biraz
eriyince altini kisik agin ve bu agsamadan sonra karigtirmamaya 6zen gosterin. Gerekirse sadece tencereyi
kulbundan tutup arada bir ¢evirebilirsiniz.

Seker eriyince rengi ilk 10-15 dakika yavas yavas degisirken, 140 dereceye ulastiktan sonra rengi birden
kahverengiye ¢alar ve eger zamaninda davranmazsaniz bir anda seker yanabilir. Bu nedenle eder seker
termometreniz varsa 140 dereceye kadar getirdikten sonra dikkatli olmakta ve g6zinizl tencereden
ayirmamakta fayda var. Eger termometreniz yoksa hafif pembelesip, kahverengiye dogru ¢alan bir renk
aldiginda 140 dereceye gelmis demekiir.

Icine 2 mercimek blyutkliginde limon tuzunu ekleyin. Bu sekeri daha parlak bir yapiya ddnUstirecektir.
Tencereyi ocaktan ara ara alarak dikkatlice rengini biraz daha koyultun.

Gubuklara takilmig elmalari tencereyi hafif e§erek sekere bandirin ve tiim etrafi kaplansin diye gubugdu gevirin.
Yagl kagit serilmig bir tepside 2 saat sogumalari igin bekletin.

160[2sar gram siitlli ve bitter gikolatayr benmari usulii eritin. Soguyan elmalari eriyen gikolataya bandirin.
Isterseniz nar ve patlayan sekerle de kaplayabilirsiniz.

Gikolatanin kuruyabilmesi i¢in gubuklari ters sekilde bir yere batirin.

Gikolata dondugu zaman elma sekerinizin tadini ¢ikarabilir, sevdiklerinizle paylasabilirsiniz.
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