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ELMA RECEL]

4-5 iri boy elma
7-8 su bardagi seker
1,5 limon

Elmalari yikayip, uzunlamasina dorde béliiniz. Cekirdek yatagini ¢ikartip kabugunu soyunuz.

Tencereye. 5 su bardag su koyunuz. Elmalari zevke gére kip, dilim, Gggen, kibrit ¢dpl seklinde dograyarak
veya rendeleyerek 6I¢Ull suya koyunuz. Kapagini 6rterek yumusayincaya kadar pisiriniz.

Sekerini ilave edip karistiriniz. Kapagi agik olarak kaynamasini saglayiniz. Limon suyunu ilave edip regel
kivamina gelinceye kadar kaynatiniz. (Tabaga biraz suyundan koyup kontrol ediniz. Koyu kivamda akiyorsa
olmustur.) Bes dakika dinlendiriniz. Temizlenmis kuru ve ilik kavanozlara bosaltiniz. Soguduktan sonra kapagini
sikica kapayip serin bir yerde bekletiniz.

ML® Armut Regeli icin tiklayin

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 27.10.2021
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