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ELMA RECEL]

10 adet elma

2 su bardagi su

5 su bardagi seker

3 adet gubuk targin

3 adet karanfil

1 cay kasigi limon tuzu

Elmalarin kabuklarini soyup dograyin.

Su ve sekeri bir tencerede kaynatin.

Icine elma, karanfil ve tar¢ini da ekleyin.

En son limon tuzunu da ilave edip kisik ateste 30 dakika kadar kaynatin.
Recelinizi kivam aldiktan sonra ilk sicaginin gegcmesi icin bekletin.

Daha sonra elma regelinizi kavanozlara béltsturdn.

Elma receliniz hazir!
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