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ELMA RECEL]

Anadolu Universitesi Acikégretim Fakiiltesi

Elma 1 kg

Targin 1 tatlh kagigi
Toz seker 1 kg
Limon 2 orta boy
Su 4 su bardagi

Elmalar soyulur ve kiiglk pargalar hélinde (macéedoine) dogranir. Tencerede seker ve su ile kaynamaya
birakilir. Kaynamaya baglayinca tarcin ilave edilir. Kaynayan regele kivaminin tamam olduguna kanaat getirilince
altini kapatmadan 2-3 dakika dnce limon suyu ilave edilir.
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