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ELMA PURESI

Ddrde bolip, kabuklarini soyun, ortalarini temizleyin ve icine renklerinin kararmasini dnlemek igin 2 yemek
kasid! limon suyu karistirlmis soguk su konulmus kasenin icine dilimleyin. Bir tencerenin dibini yaglayin.
Elmalarin suyunu stiziip 2 yemek kasigi su ile bu tencereye koyun. Kapagini 6rtlip elmalar suyunu salana dek
hafif ateste pisirin. Kapagini acin ve elmalar yumusayana dek ve su buharlagana dek pisirmenizi strdirin.
Tahta bir kasikla ezerek pire haline getirin. Dilediginiz kadar seker katin.
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