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ELMA PURELI KEK

2 yumurta

1,5 su bardagi seker

2 su bardagi un

Yarim su bardagi erimis margarin

1,5 su bardagdi elma puresi (rendelenmis)
Yarim su barda@i gekirdeksiz (zim
Yarim su barda@i ¢ekilmis findik veya ceviz igi
1 corba kasigi kakao

1,5 cay kasigi targin

1/4 cay kasig dévilmuis karanfil

1/4 cay kasigi yenibahar

Yarim ¢ay kasigi tuz

1,5 cay kasigi kabartma tozu

25 cm. ¢apinda tepsi yaglanir, unlanir. Firin yakilir. _

Un, kakao, tuz, tar¢in, karanfil, yenibahar, kabartma tozu karistirilip elenir. Igine, ¢ekilmis findik veya ceviz i¢i,
Uzim konur.

BuyUk bir kasede yagla seker karistirilir. Yumurtalar birer birer konur.

Un karisimi, elma puresi ilave edilerek karigtirilir. Kaliba bogaltilir.

Orta isili firinda 40- 45 dakika pigirilir.

ML® Elma Dilimli Kek icin tiklayin
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