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ELMA PURELI BAYAT EKMEK TURTASI

Filiz CATALKAYA ORHAN

Tartigin:

1,5 ekmek

180 gr tereyagi

5,5 yemek kagig seker
2 cay kagigi targin
Elma puresi i¢in:

2 cay kasigi targin

2 yemek kagsigl seker

1 kg elma

1/2 su bardagi su

3-4 adet karanfil
Kremasi igin:

3 su bardag st

2 adet dolgu kremasi (vanilya aromali)

Elmalarin kabuklari soyulup, gekirdekleri ¢cikartilir ve kiigtk kiigk dogranir. Bir tencereye yarim bardak su
koyulur, elmalar ilave edilir. Uzerine 2 gay kasigi targin, 2 kagik seker ve 3-4 adet karanfil eklenerek iyice
pisirilir. lyice yumusayan elmalarin icinden karanfiller gikartilarak blendirdan gegirilir. Sogumaya birakilir.
Ekmekler rondodan gegirilir. Bir tencerede tereyadi eritilir, 4 yemek kasidi seker ve 2 cay kasigi tar¢in ilave
edilir. Rondodan gegirilen ekmekler ilave edilir ve altin sarisi bir renk alana kadar kavrulur. Cam bir késede 3
bardak sut ile 2 paket dolgu kremasi iyice ¢irpilir, krema haline getirilir. Kelepgeli bir kalibin altina yagl k&gt
koyulur. Uzerine kavrulan ekmeklerin 3/1 i koyulur. Uzerine dolgu kremasinin yarisi dokdilir. Uzerine elma
puresinin yarisi dokdliir. Uzerine kalan kavrulan ekmeklerin yarisi konulur. Once krema, sonra kalan elma piiresi
konur ve en Uste kalan kavrulmus ekmekler konur. Kalibin Gzeri aliminyum folyo ile kapatilir. 180 derece firinda
30 dk. pigirilir. Firndan ¢ikarilan turta iyice soguduktan sonra buzdolabinda 4-5 saat donmasi igin bekletilir.
Servise hazirdir.
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