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ELMA MARMELATI

1 kg elma
3 su bardagi tozseker
1 limon suyu

Elmalar yikayip cekirdeklerini ¢ikarmadan dilimleyin. Tencereye alip biraz su ekleyerek yumusayincaya kadar
haslayin.

Elmalari siigzece alip suyunu sizin. Derin bir tencerenin (zerine stizgeci yerlestirip elmalari elinizle ezerek
slizgegten gegirin. Tencerede biriken elma plresine biraz tozseker ekleyin. Kalan tozsekeri arada bir azar azar
ekleyerek kisik ateste 20 dakika kadar pisirin. Marmelat kivamini alinca limon suyunu ekleyip bir-iki tagim daha
kaynatin ve atesten alin. Kavanozlara doldurun, soguyunca kapaklarini kapatin.

Not: Marmelat az kaynatilirsa sulu olur, bu durumda ¢abuk bozulur. Gok kaynatilirsa rengi koyulasir. Bu nedenle
marmelatin kivamina dikket etmeniz gerekir.
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