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ELMA MARMELATI

1 kg olgun elma
1 adet limonun suyu
3 su bardagi seker

Elmalari yikayip, ince ince dilimleyin. Cekirdeklerini ¢gikarin ve ¢ekirdek yataklarini temizleyip bir kaba koyun.
Elmalarin Gzerlerini biraz asacak miktarda su koyun. Kabi atese oturtun ve elmalari iyice pigirin. Arada bir
karistirarak, elmalar ezilinceye dek pisirip, kabi atesten alin ve elmalari ince delikli bir siizgeg¢ten gecirerek ezme
kivamina getirin. Ezmeyi, tekrar tencereye koyup, harl atese oturtun, azar azar sekeri ialve edin. Surekli olarak
karistirin, karisim marmelat kivamini buldugunda limon suyunu tencereye bosaltin, tekrar kanstiristirin, bir tagsim
kaynatip atesten alin. Atesten indirince kavanozlara doldurup, sogumaya birakin. lindiginda kuru cam
kavanozlara bosaltin, sogudugunda kavanozlarin kapaklarini kapatip, serin bir yerde muhafaza edin.
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