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ELMA MARMELADI

1,5 kg. elma

900 gr. toz seker

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 kahve kagsidi vanilya tozu

Elmalari soyup dilimleyin. Kararmasini énlemek igin, limon suyu katilmig suya atin. Sonra kevgire alip stiztin.
Dogranmig elmalari bir tencereye koyun. Uzerine toz seker ilave edip ¢ok kisik ateste pisirmeye birakin.
Elmalari sik sik tahta kasikla karistirin. Marmelatin koyulasip ézlenmesine yakin, tzerinde biriken képukleri
delikli kepge ile alin.

Marmelat iyice koyulastiginda, bir kahve kasidi vanilya tozu ilave edip karistirin.

Atesten alin. Silinmig kavanozlarinizi hazirlayin.

Marmelat iyice soguyunca, bu kavanozlara bogaltin.

ML® Diduklide Elma Marmeladi icin tiklayin
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