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ELMA MARMELATI

lyice olgun elmalar dért esit parcaya boliiniir ve gekirdekleri gikarilip, gekirdek yataklari kesildikten sonra
tencereye konur. Dibi yanmayacak kadar su ve tar¢in katildiktan sonra tencere orta atese oturtulur, kapagi
Ortalar. EImalar su salip tekrar gekmeye baslayinca tencere atesten indirilir. Elmalar tahta kasikla ezilerek
slizgegten gegirilir. Elde edilen ezme tartilir. 750 gr ezmeye 125 gr tozseker hesabiyla sekeri katilir ve tekrar
tencereye konup orta atese oturtulur. Tahta kasikla karistirilarak, marmelat kivamina gelinceye kadar kaynatilir.
Marmelat kivamim bulunca tencere atesten indirilir ve sogumaya birakilir. lininca temiz kavanozlara bogaltilip

sogumasi beklenir. EIma marmelati iyice soguyunca kavanozlarin agizlari sikica érttlir ve serin bir yerde
saklanrr.
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