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ELMA MARMELATI

1 kg elma
1 kg seker
1/2 adet limon

Elmalarin kabuklari soyulur, ¢cekirdekler yatagiyla birlikte ¢ikarilir bir kag parcaya dilimlenir ve kararmamalari igin
soguk suya atilir. Sonra, sudan alinip bir tencereye konulur, 3 - 4 bardak su ilave edip atese konur. EImalar
yumusayinca stizgegten gegirilir, seker ilave edilip, boza kivamina gelince limon suyu konur, 4-5 dakika daha
ateste tutulur. Atesten alindiktan sonra sicak olarak kavanozlara konulur. Marmeléat soguduktan sonra

kavanozlarin kapaklari értlur.
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