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ELMA KROKETI

500 gr. iri elma

3 ¢orba kasiJi un

2 adet yumurta

1 fincan sit

2 corba kagsiJi tozseker
1 fiske tuz

1 ceviz kadar margarin
1 kahve kagi§i maya
Kizartma yagi

Elmalan yikayip, kabuklarini soyup, rendenin iri gézinden gegiriniz.

Yag, tozsekeri porselen bir kaseye koyup, karistiriniz.

Sonra yavas yavas yumurta sarilarini katip, onunla da karistiriniz.

Sonra karisima unu, toz halindeki mayayi, tuzu katip, halloluncaya kadar karistiriniz.
Hazirladiginiz bu karigima elma rendesini de katip, karigtiriniz.

Ayirdidiniz yumurta aklarini garparak kar haline getirip onu, da sitl de karisima ilave edip, hepsini iyice
karistiriniz.

Kizartma yagini derin bir kaba koyup, kizdiriniz.

Hazirladiginiz karisimdan kiguk kiguk yuvarlaklar yapip, yaga koyunuz.

Her tarafi pembe renkte kizarinca k&git yayilmig bir kaba ¢ikariniz.

Yagdi suzilenleri servis tabagdina dizip, Gzerine pudrasekeri serpip, servis yapiniz.
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