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ELMA KREPI

Krep:

120 gr (1 su bardagi) un

2 tath kasig seker

1 yumurta + 1 yumurtanin sarisi
250 gr (1+1/4 su bardagi) sit

1 corba kasigi tereyad (eritilmis)
Harci:

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1 kg elma (soyulmus, cekirdekleri ¢ikariimig ve ince ince dogranmig)
2 corba kasi§i toz seker

1 tath kasidi tarcin

Un ve sekeri blyUk bir kasede karistiriniz. Bir bagka kasede bir yumurta, 1 yumurta sarisi ve 1 gorba kasigi siti
¢irpiniz. Sekerli unu tezgaha doékundz; ortasini havuz bigimi acarak hazirladiginiz yumurtah st karisimini
ortasina dokup karigtirniniz. Kalan sttin yarisini azar azar katarak hamur halini alincaya kadar karistirmaya
devam ediniz. Sonra bir yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla karsitirmaya baslayarak kalan sutl azar azar
akitiniz. Hamurun GsttinG orterek 30 dakika serin bir yerde dinlendiriniz.

Harci icin 4 corba kasigi tereyag bir tavada orta ateste eritiniz. Igine elmalari, sekeri ve 1 tatl kasidi tarcini
koyunuz. Ara sira karistirarak, elmalar yumusayincaya kadar pigiriniz. Tavayi atesten alip, sicak kalmasini
saglayiniz.

Orta boy bir tavayi ateste isitiniz. Eritilmis 1 ¢corba kasigi tereyagiyla yaglayiniz. Hazirladiginiz hamurdan iki
¢orba kasigi kadarini tavaya dékin(z; tavayl sada sola egerek hamurun tavaya yayiimasini saglayiniz. Krepin
alt hafif kahverengilesene kadar harli ateste pisiriniz. Bir spatulayla gevirerek 6teki ylzinu de 30 saniye,
kahverengilesene kadar kizartiniz. Ayni bigimde bitin hamuru kizarttiktan sonra, kreplerin bir ucundan ortasina
dogru elmali i¢ten bir corba kasigi ddseyip sigara béredi gibi sariniz. Krepleri bir tabada dizip, Ustlerine targin ve
pudra sekeri serperek servis ediniz.
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