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ELMA KREMALI BISKUVI

Malzemeler: (72 adet)

2,5 su bardagi un

Yarim cay kasidi karbonat

1/4 cay kasig tuz

1 su bardagi kahverengi seker
Yarim su bardagi tozseker

1 su bardag tereyagi

2 adet yumurta

2 cay kasigi vanilya esansi
Kremasi icin:

1 kutu labne peyniri

1/4 su bardagi tozseker

1/4 su bardagi rendelenmis elma
3 damla limon suyu

Bir kapta unu, karbonati ve tuzu karigtirin. Bagka bir kabin iginde kahverengi sekeri, yarini su bardagi tozsekeri
ve tereyadini ¢irpin. Vanilya esansi ve yumurtalar ekleyin. Orta hizda mikserle 3-4 dakika ¢irpm. Ayri kaptaki
kanstirdiginiz unlu kansimi ilave edin. Disik hizda malzemeler karisana dek ¢irpin (¢ok fazla ¢irpmayin).
Hamuru unlu bir zeminde merdaneyle yarini cm kaliniginda agin. Kiiglk bir cay bardaginin yardimiyla
yuvarlaklar kesin. Yuvarlak hamurlar yaglanmamis tepsiye dizin. Onceden isitiimis 175 dereceli firnda 10-11
dakika pisirin. Pisen biskuvileri bir spatil yardimiyla soguk bir zemine aktarin. Kremasi icin, 1 kutu labne
peynirini ve 1/4 su bardagi tozsekerini karigtirin. Ayri bir kapta rendelenmig elmayi ve 3 damla limon suyunu
karnstirin. Bu karigimi peynirli karigima ekleyin. lyice karistirin. Sogumus biskuivilerin yarisinin Gzerine peynirli
kremadan sirn. Diger bisklvileri Uzerine kapatin.
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