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ELMA JOLELI PASTA

16 dilim igin;

HAMUR MALZEMESI

120 g eksi olmayan stizme yogurt,
1 kliclk boy yumurta,

60 g seker,

1 tutam tuz,

1 paket vanilya,

4 yemek kasigi sivi yag,

4 yemek kasigi st,

220 g un,

3 ¢ceyrek paket kabartma tozu

MALZEME

400 g krema,

90 g seker,

2 yemek kasi@i limon suyu,
400 g ahududu,

6 yaprak jelatin,

1 kilo ¢ilek,

1 paket jole,

1 ceyrek litre elma suyu

HAMUR YAPIMI
1. Stizme yogurdu bir stizgecte sltzilmeye birakin. Yodurdu yumurta, seker, tuz, yag ve sit ile kanstirin.
2. Unun yarisina kabartma tozu katin ve yogurda karistirin. Kalan un ile hamur yodurun.

PASTANIN YAPIMI

1. Hamuru kagith bir tepsinin tstlinde agin ve 180 derecede isitiimis firinda yaklasik 15 dakika pisirin.
Sogumaya birakin.

2. Kremay1 80 g seker ve limon suyu ile karistinin, ahududunu ¢atalla ezin ve kremaya karistirin.

3. Jelatini soguk suya bastirin ve bastirmadan hafif ateste eritin. Eritilmis jelatine dnce 2 yemek kasigi
ahududulu krema karistirin, sonra kremayi jelatine katin. Jelatinli kremayi buzdolabina kaldirin.

4. Gilekleri yikayarak stizllmeye birakin.

5. Pastanin tzerine krema slrUn, ¢ilekleri Gzerine dizin.

6. Joleyi su yerine elma suyu ve bir kasik seker ile hazirlayin. Jéleyi gileklerin Ustine gezdirin.

ML® Elmali Pasta icin tiklayin
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