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ELMA HOSAFI (AFYONKARAHISAR)

Ebru Aydin

2 adet elma

2 su bardagi seker
6 su bardagi su
Yarim limon suyu

Elmalarin kabuklari soyulur. Cekirdekleri ¢ikarilarak istenilen biyiklikte dogranir. Kararmamalari i¢in su iginde

bekletilir. ElImalar bagka bir tencereye alinir. Uzerine su ve limon suyu ilave edilerek kaynamaya birakilir. Arzuya
gore birkac karanfil tanesi eklenebilir. ElImalar yumusayip pistikten sonra, seker ilave edilerek, 10 dakika daha

kaynatilir. Soguyunca kaselerde servis edilir.
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