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ELMA HAZINESI

500 gr. margarin

2 adet yumurta

Yarim su barda@ pudra skeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

4.5 orta boy elma

Yarim su bardag toz seker
Aldig1 kadar un

Yeterince targin ve ceviz

Rendelenmis elmalari toz seker ile suyunu ¢gekene kadar pisir, atesten alip ceviz ve targini istediginiz miktarda
katin diger malzemeleri karistirin. Kulak memesi kivaminda hamur yogur, portakal blydkliginde hamur ayirp
buzdolabinda 15-20 dk beklet, kalan hamuru kare firin tepsisine yayin, sogumus elma harcini Uzerine yayip
dolaptaki hamuru Uzerine esit miktarda rendeleyin. 180° isitilmig firinda Uzeri pembelesene kadar pigirin
soguduktan sonra dilimleyip istege gore pudra sekeri serpin.
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