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ELMA GULLERI

2 yemek kasi§i su

Yarim limonun suyu

2 adet kirmizi elma

1 adet milféy hamuru

3 yemek kagigi kayisi regeli
Pudra sekeri

Bir sos tenceresinde su ve limon suyunu karistirin. Kabuklarini soymadan ince dilimledidiniz elmalari limonlu su
karigsimina ekleyin. 3-4 dakika, elmalar hafif yumusayincaya kadar pisirin.

Milféy hamurunu bir merdane yardimiyla ince agip 6 gerit kesin.

Kayisi regelini kiigUk bir sos tenceresine alin. Uzerine U¢ yemek kagsidi su ekleyip isitin.

Milféy hamuru geritlerini yagl kagit serili bir zemine alin ve i1sittiginiz kayisi regelini firga yardimiyla sirtin. Ug
kismina stizdugdiniz elmalar Ust Uste gelecek sekilde yerlestirin targin serpin ve elmalarin yarisini hamurun
kalan kismiyla kapatip gul sekli verecek sekilde rulo sarin. TUm malzeme bitene kadar ayni islemi tekrarlayin.
Elde ettiginiz elma gdillerini muffin kaliplarina yerlestirin ve 6nceden isitilmis 190 derece firinda 35-40 dakika
pisirin. Uzerine pudra sekeri serpip Ilik servis yapin.
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