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ELMA GULU

2 adet elma

4 adet kare milfdy hamuru
4 corba kasigi marmelat

1 su baardag su

1 ¢orba kasigi limon suyu
1 gorba kagigi seker
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Elmalarin ¢ekirdek yataklari oyarak ¢ikarilir. Kabuklu olarak ikiye kesilir ve ince ince dogranir. Seker, limon ve
su kaynatilir, elma dilimleri atilir, az yumusayana kadar pisirilir. Milfdy hamurlari merdaneyle inceltilir. YUzeyine 1
¢orba kasigi marmelat surdldr. Elma dilimleri bindirerek milféy hamurunun tzerine dizilir. Sonra milféy hamuru
alttan katlanir ve rulo yapilir. Muffin kalibina konur. Bu sekilde 4 adet elma gull hazurlanir. 190 derece firinda 10
dakika pisirilir. Servis sirasinda Uzerine pudra sekeri serpilir.
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