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ELMA GORUNUMLU KURABIYE
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Hamuru igin:

2 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri
Tuz

125 g soguk tereyadi

4-5 yemek kagigi soguk su
ic harci igin:

5elma

3 yemek kasigi toz seker

3 yemek kasigi labne peyniri
1 ¢cay kagigi targin

Uzeri icin:

1 yumurta aki

Toz seker

Karamel sosu icin:

225gsu

315 g toz seker

200 g krema

Hamuru igin unu derin bir yogurma kabina alin. Pudra sekeri ve tuzu ekleyip karistirin. Uzerine kiip dogradiginiz
tereyagi parcalarini ekleyip parmak uglarinizla hafifce karistirin. Soguk suyu yavasca dékerek hamur
toparlanincaya kadar kisa bir siire yogurun. Hamuru streg filme sarip buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Elmalarin
kabuklarini soyarak rendeleyin ve bir tencereye alin. Toz sekeri ilave edin. Elmalar suyunu gekinceye kadar orta
Isida pigirin. Ocaktan alip labne peyniri ve toz targin ekleyin. Bir kasik yardimiyla karigtirip sogumasi i¢in kenara
alin. Dinlenen hamuru hafif unlanmig mutfak tezgahina alarak iki egit bezeye ayirin. Her iki bezeyi ayri ayri
yogurun. ilk bezeyi merdane ile acarak yagl kagit serili firin tepsisine yayin. Uzerine bir kasik yardimiyla
hazirladiginiz eimall hargtan yayarak diger bezeyi tizerini tamamen kapatacak sekilde agarak hamurun Gzerini
kaplayin. Elma sekilli kalipla hamurdan parcalar keserek yagl kagit serili firin tepsisine dizin. Uzerlerine bir firga
yardimiyla yumurta aki siiriip toz seker serpin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 30 dakika pisirin. Su ve toz
sekeri bir sos tenceresine alin. Seker eriyip rengi dénene kadar surekli karistirarak kaynatin. Ocagin isisini
dUsurlp yavasca kremay ekleyip spatula yardimiyla karigtirin. Kurabiyeleri servis tabagina alarak karamel sosla
birlikte servis yapin.
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